
●担々トンコツ風ラーメン

＜材料＞

＜作ってみよう＞

＜はんつの一言コメント＞
スープは豚挽き肉を取り出しているうちに冷めやすいので、最後にもう一度、沸騰しなおすと特に良いです♪

家庭で手軽におうちラーメン ｂｙ はんつ遠藤

商品のご購入はネットショップ
又は ０１２０－３０２－２０３

マルボシ

①

④

②

⑤

③

●オクラとろろ納豆温玉つけ麺

＜材料＞

＜作ってみよう＞

＜はんつの一言コメント＞
具を別皿にする事により、味の変化が楽しめる。さらに見た目も美しく仕上がるぞ！

家庭で手軽におうちラーメン ｂｙ はんつ遠藤

商品のご購入はネットショップ
又は ０１２０－３０２－２０３

マルボシ

①

④

②

⑤

③

●白醤油ワンタン麺

＜材料＞

＜作ってみよう＞

＜はんつの一言コメント＞
調理工程が少し多くて冷めやすいので、スープは麺と合わせる直前に、再度温めなおすと、より美味しいです♪

家庭で手軽におうちラーメン ｂｙ はんつ遠藤

商品のご購入はネットショップ
又は ０１２０－３０２－２０３

マルボシ

① ④②

⑤ ⑥ ⑦

③

●パイン塩ラーメン

＜材料＞

＜作ってみよう＞

＜はんつの一言コメント＞
パインの甘味と輪切り唐辛子の辛味が絶妙。昆布だしのほか、いりこだし、ほんだしなども良いぞ。パイン缶の汁の
量も調節して、マイベストを探そう♪

家庭で手軽におうちラーメン ｂｙ はんつ遠藤

商品のご購入はネットショップ
又は ０１２０－３０２－２０３

マルボシ

①

④

② ③



●チーズカレー味噌ラーメン

＜材料＞

＜作ってみよう＞

＜はんつの一言コメント＞
カレー（固形）の種類によって、甘口・辛口など味に変化が楽しめます。チーズの量を変えるのも一興。一味唐辛子、
胡椒など調味料を加えても、さらに深みが！♪

家庭で手軽におうちラーメン ｂｙ はんつ遠藤

商品のご購入はネットショップ
又は ０１２０－３０２－２０３

マルボシ

①

④

② ③

●トンコツ醤油魚介系ラーメン

＜材料＞

＜作ってみよう＞

＜はんつの一言コメント＞
醤油だれの量は、好みで調節しましょう。また、カツオ粉や煮干し粉、混合粉などをさらに加えれば、さらなる魚介
テイストが。

家庭で手軽におうちラーメン ｂｙ はんつ遠藤

商品のご購入はネットショップ
又は ０１２０－３０２－２０３

マルボシ

①

④

②

⑤

③

●クリーミー味噌つけ麺

＜材料＞

＜作ってみよう＞

＜はんつの一言コメント＞
麺は、水で〆て冷たくするのが本来の「つけ麺」ですが、茹でてから湯きりをしただけの「釜あげ」状態で器に盛り、
「あつもり」で楽しむのも一興。

家庭で手軽におうちラーメン ｂｙ はんつ遠藤

商品のご購入はネットショップ
又は ０１２０－３０２－２０３

マルボシ

①

④

② ③

●きのこあんかけ醤油ラーメン

＜材料＞

＜作ってみよう＞

＜はんつの一言コメント＞
敢えてうどんの如く和風に仕上げた１杯。好みで鶏肉、各種野菜などを投入するなど、さまざまな追求が可能です。
アツアツなのでヤケドに注意！

家庭で手軽におうちラーメン ｂｙ はんつ遠藤

商品のご購入はネットショップ
又は ０１２０－３０２－２０３

マルボシ

①

④

② ③


